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Zakacznik nr 1 do Zapytania ofertowego

Infrastruktura i Srodowisko -

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest wynajem sal konferencyjnych wraz z ustuga cateringowa.

b)

c)

Miejsce wykonania zamdéwienia:

Przedmiot zamdéwienia ma sie odby¢ w ramach jednego obiektu.

Obiekt winien znajdowa¢ sie w odlegtosci nie dtuzszej niz 1800 m od
Miedzynarodowego Centrum Kongresowego w Katowicach (liczonej wedtug portalu
google.com/maps) - wyznacz trase pieszo.

Obiekt  winien posiada¢  minimalny standard odpowiadajgcy hotelom
trzygwiazdkowym (zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19
sierpnia 2004r. w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektéw, w ktérych sg
Swiadczone ustugi hotelarskie (t.j. Dz.U. z 2017 r. poz. 2166).

Termin realizacji zamowienia: 21 - 22 listopada 2022 roku.

ZamoOwienie obejmuje:

Wynajem dwoch sal konferencyjnych w dniu 22.11.2022 roku w godzinach
11:30 - 15:00:

e Sala na 20 osdb,

e Sala na 40 os6b.
sale winny umozliwi¢ ustawienie krzeset i stotéw w ksztatcie litery U - podkowa zgodnie
z zapotrzebowaniem okreslonym przez Zamawiajgcego,
wielkosc¢ sal winna byé dostosowana do liczby uczestnikdw spotkania, zabezpiecza¢ ma
ergonomiczne, bezpieczne i higieniczne warunki pracy i nauki, rozumiane
w szczegolnosci jako: zapewnienie dla kazdego uczestnika miejsca o szerokosci 60-70
cm; zapewnienie dobrej widocznosci ekranu dla wszystkich oséb - wielkos¢ ekranu
dostosowana do wielkosci audytorium,

zapewnione zostanie odpowiednie wyposazenie sal w: sprzet komputerowy
umozliwiajacy zaprezentowanie informacji przez Zamawiajgcego, w tym urzadzen
audio-video oraz nagtosnienia, a takze prawidtowego ich funkcjonowania
(laptop/komputer, rzutnik multimedialny z mozliwoscig podtgczenia laptopa, dwa
mikrofony, ekran dostosowany do wielkosci sali, , tablice flipczartowa z papierem
i markerami,

d) na salach zapewniony bedzie dostep do tgcza internetowego,
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e)

f)
g)

h)

j)

k)

a)

sale muszg posiadaé ogrzewanie i klimatyzacje, ktérych uzytkowanie nie powoduje
hatasu moggcego zaktdci¢ komfort uczestnikdw konferencji,

w bezposrednim sgsiedztwie sal musi znajdowac sie zaplecze sanitarne,

sale konferencyjne beda catkowicie przygotowane na 1 godzine przed wydarzeniem
zgodnie z zaleceniami Zamawiajacego, w tym zakoriczony montaz sprzetu niezbednego
do przeprowadzenia prezentacji, sprzetu do nagtosnienia (w tym mikrofondw),
zakoniczone prace zwigzane z ustawieniem miejsc siedzgcych. Po montazu sprzetu,
najpodzniej 1 godzine przed wydarzeniem, Wykonawca sprawdzi prawidfowe dziatanie
sprzetu niezbednego do przeprowadzenia prezentacji, sprzetu do nagtosnienia (w tym
mikrofondw) i usunie ewentualne usterki,

zapewnienie bezptatnej szatni, dla uczestnikéw konferencji lub wydzielonego miejsca,
w ktérym uczestnicy konferencji moga bezpiecznie pozostawié odziez.

zapewnienie bufetu kawowego w trakcie spotkan na biezgco uzupetnianego
i dostepnego przez cate wydarzenie, obejmujgcego:

napoje gorgce: kawa na bazie swiezo mielonej kawy ziarnistej z ekspresu cisnieniowego
(co najmniej 2 szt. ekspreséw) - bez ograniczen, wybor herbat w saszetkach zawierajgcy
herbate czarng, zielong i owocowg - co najmniej 300 ml na osobe, termosy z gorgcg woda,
dodatki: mleko, cukier, cytryna — bez ograniczen (mleko i cukier podawane
w opakowaniach zbiorczych),

wode gazowang i niegazowang w butelkach szklanych o pojemnosci nie wiekszej niz 0,5 |
(co najmniej 300 ml na osobe),

soki 100% — 3 rodzaje sokdw (facznie co najmniej 300 ml na osobe),

ciastka kruche, co najmniej 3 rodzaje (co najmniej 80 g na osobe),

deser: 2 rodzaje ciasta (tacznie co najmniej 100 g na osobe),

zapewnienie odpowiedniej ilo$¢ zastawy porcelanowej i szklanej. Nie dopuszcza sie
jednorazowych naczyn ani sztuécow,

bufet kawowy serwowany bedzie przed salami, w ktérych odbywac sie bedg spotkania
lub na tych salach w odpowiednio wydzielonej czesci,

obstuga na biezgco zbiera¢ bedzie zbiera¢ zuzyte naczynia, dbajgc o estetyczny wyglad
stotéw, uzupetniajgc wg potrzeb brakujgce naczynia oraz produkty.

Kompleksowa organizacje obiadu w godzinach 13:00 — 14:00:
ew dniu 21.11.2022 roku dla 94 oséb.
e w dniu 22.11.2022 roku dla 150 osob.

+/- 10 0sdb

Ostateczna liczba uczestnikdw zostanie przekazana na 5 dni przed wydarzeniem.

Obiad w formie bufetu sktadajacy sie z:
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e napojow goracych: kawy na bazie swiezo mielonej kawy ziarnistej, z ekspresu
cisnieniowego (co najmniej 2 szt. ekspreséw dla konferencji duzej), wybdr
herbat w saszetkach zawierajgcy herbate zielong - tgcznie co najmniej 300 ml
na osobe,

olska

Infrastruktura i Srodowisko -

e napojoéw zimnych, co najmniej: wody (gazowanej i niegazowanej) i sokoéw 100%
- tacznie co najmniej 300 ml na osobe,
e zupy — co najmniej 2 rodzaje (porcja co najmniej 300 ml na osobe),

e dania gtéwnego — miesne, rybne i wegetarianiskie oraz dwa dodatki skrobiowe
do wyboru (co najmniej 320-400 g na osobe)

e jako dodatek skrobiowy rozumie sie ziemniaki, ryz, kasze lub makaron,
e safaty i/lub suréwki — co najmniej 2 propozycje (tgcznie co najmniej 100 g na
osobe),

Wykonawca zapewni stosowng aranzacje stotéw, oswietlenie, zgodnie z ogdlnie
przyjetymi standardami;
dania i napoje wraz z dodatkami serwowane bedg w naczyniach ceramicznych
wielokrotnego uzytku wraz z metalowymi sztuécami oraz papierowymi lub
materiatowymi serwetkami, zimne napoje serwowane w szklankach;
w trakcie trwania cateringu obstuga sprawnie, na biezgco zbiera¢ bedzie zuzyte
naczynia zarowno bezposrednio od gosci jak i ze stotow, dbajgc o estetyczny wyglad
stotow, uzupetniajac wg potrzeb brakujgce naczynia oraz potrawy;
wykonawca do 14.11.2022r. przekaze do akceptacji Zamawiajgcego propozycje menu
kazdego lunchu. Zamawiajacy zastrzega, aby na kazdy dzien byto inne menu.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgtoszenia wykonawcy uwag, w zakresie
proponowanego menu. Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia ewentualnych
sugestii i zyczen Zamawiajgcego dotyczgcych menu i sposobu realizacji ustugi.

Kompleksowg organizacje w dniu 22.11.2022 roku kolacji dla 60 oséb w godzinach:
18:00 - 22:00.

(+/- 10 oséb)
Ostateczna liczba uczestnikdw zostanie przekazana na 5 dni przed wydarzeniem.

sala zarezerwowana wytgcznie dla Zamawiajgcego;

kolacja powinna sktada¢ sie z dania gtdwnego serwowanego do stotu oraz odrebnego
menu bufetowego, ktére powinno zawieraé przynajmniej 5 rodzajéw przekasek
zimnych typu finger food (3 x o0s.), 6 desek seréw (minimum 4 rodzaje) i wedlin
(minimum 5 rodzajow) , minimum 4 rodzajow satat i satatek, minimum 2 rodzajéw dan
cieptych jednogarnkowych (w tym danie wegetarianiskie, miesne), pieczywo (ciemne,
jasne), minimum 2 rodzaje deseréw, owoce;

aniowego
w w zakresie efektywnosci
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odpowiednig date przydatnosci do spozycia,

napoje gorace: kawa na bazie swiezo mielonej kawy ziarnistej z ekspresu cisnieniowego -
bez ograniczen, wybér herbat w saszetkach zawierajgcy herbate czarng, zielong i owocowa
- co najmniej 300 ml na osobe,

dodatki: mleko, cukier, cytryna — bez ograniczen

woda gazowana i niegazowana w butelkach szklanych o pojemnosci nie wiekszej niz 0,5 |
(co najmniej 300 ml na osobe),

soki 100% — 3 rodzaje sokdéw (facznie co najmniej 300 ml na osobe),

dania i napoje wraz z dodatkami serwowane beda w naczyniach ceramicznych
wielokrotnego uzytku wraz z metalowymi sztuécami oraz papierowymi lub
materiatowymi serwetkami;

wykonawca zapewni odpowiednig obstuge kelnerska;

w trakcie trwania cateringu obstuga sprawnie, na biezgco zbieraé bedzie zuzyte
naczynia zarowno bezposrednio od gosci jak i ze stotow, dbajgc o estetyczny wyglad
stotow, uzupetniajac wg potrzeb brakujgce naczynia oraz potrawy;

wykonawca do 14.11.2022r. przekaze do akceptacji Zamawiajgcego propozycje menu.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgtoszenia wykonawcy uwag, w zakresie
proponowanego menu. Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia ewentualnych
sugestii i zyczen Zamawiajgcego dotyczacych menu i sposobu realizacji ustugi.

Ponadto:

Wykonawca zobowigzany jest zapewnic:

a)

b)

noclegi wraz ze s$niadaniem dla maksymalnie 144 oséb, wedtug poniiszego
schematu:

20-21.11.2022r. — 58 0s6b (25 pokoi dwuosobowych, 8 jednoosobowych);
21-22.11.2022r. — 88 o0s6b (40 pokoi dwuosobowych oraz 8 jednoosobowych) oraz 56
0s0b (56 pokoi jednoosobowych);

22-23.11.2022r. - 56 0s6b (56 pokoi jednoosobowych).

40 miejsc parkingowych.

Rezerwacja noclegdow i ptatnos¢ za nie bedzie dokonywana indywidualnie przez uczestnikdw.

Rezerwacje noclegdw nie stanowig zobowigzania Zamawiajacego wobec Wykonawcy i z tego

tytutu Wykonawcy nie przystuguja zadne roszczenia.

aniowego
w w zakresie efektywnosci



